
BAGUETTE € 8 *
BAGUETTE 120 GR. COn 230 gr. di farcitura

Calafetta
Baguette multicereali, mortadella “LA DOTTA” DI VILLANI, crema di pistacchio,
pecorino di Venosa, pomodorino ciliegino, pesto di finocchietto selvatico

My stufato
Baguette multicereali, stufato di cipolla cotto a bassa temperatura con
olive e uva passa, speck di malga, formaggio bastardo del grappa

PresidentePresidente
Baguette multicereali Capocollo di Martina Franca 60 GG. DI STAGIONATURA,
crema di olive nere fatta da noi, stracciatella, stick di melanzane al curry

*aggiunta di €2 se richiesti
con panificazione gluten free

Cardoncella
Baguette multicereali, prosciutto di culatta cotta, mozzarella
nodino, funghi cardoncelli trifolati

Contessa
Baguette multicereali, mortadella “LA DOTTA” DI VILLANI, burratina con ripieno
al pistacchio, datterino giallo F.lli Lapietra (nichel free)

Lama GiottaLama Giotta
Baguette multicereali Prosciutto di San Daniele STAGIONATO 18 MESI,
burrata 100 gr, datterino giallo F.lli Lapietra (nichel free)

Il Boccadillo € 12
baguette bianca con paleta di Patanegra DE BELLOTA

Parma#1
Baguette multicereali, prosciutto Crudo di Parma STAGIONATURA
18 MESI SELEZIONE 8+, stracciatella, pomodorino confit De Carlo, rucola

Parma #2
Baguette multicereali, prosciutto Crudo di Parma STAGIONATURA 18 MESI
SELEZIONE 8+, crema di gorgonzola, mentuccia, carciofini sott'olio De Carlo, rucola

SCHIACCIATE €10
SCHIACCIATA 220 GR. CON 250 GR. DI FARCITURA

RICHIEDI UNA SCHIACCIATA CON LE FARCITURE DELLE BAGUETTE

OPPURE prova

LE NOSTRE CONSIGLIATE

Schiacciata, Finocchiona Toscana del consorzio IGP,
formaggio canestrato dauno, melanzane sott'olio De Carlo

Schiacciata, Coppa di testa Toscana, crema di carciofi,
scaglie di Grana Padano DOP, rucola e gocce di lime

Schiacciata, Lardo stagionato e aromatizzato alle erbe,
cremina di tartufo, pecorino di Venosa, miele
e e rughetta selvatica

BIRRE ALLA SPINA
FORST KRONEN  ( 5.2% VOL ) 30 CL € 3,5
FORST KRONEN  ( 5.2% VOL ) 50 CL € 5,5

BIRRE IN BOTTIGLIA
FORST  ( 4.8% VOL ) 33 CL € 3
FORST ( ANALCOLICA - 0% VOL ) 33 CL € 3,5
bjorne  bjorne  ( birra doppio malto 8.3% vol )33 cl € 3,5
corona  ( 4.5% vol ) 35.5 cl € 3,5
tennent’s  ( doppio malto 9% vol ) 33 cl € 3,5
carlo v  ( birra rossa belga 8.5% vol ) 33 cl € 6
TIPA ( INDIA PALE ALE ARTIGIANALE 4.8% VOL ) 33 CL € 5,5
weistephaner  ( birra weisse bavarese 5.4% vol ) 50 cl € 7
IGEA ( artigianale gluten free 5,3% vol ) € 5,5

BEVANDEBEVANDE
ACQUA LISCIA O effervescente  100 cl €2,5
BEVANDE IN VETRO  ( cOCA COLA, FANTA, COCA COLA ZERO ) 33 cl € 3
BITTER ROSSO  ( APERITIVO ANALCOLCO ) € 3

COCKTAILS
SPRITZ (Aperol O Campari ) € 6
GIN TONIC ( Tanqueray ) € 7
CAMPARI e GIN CAMPARI e GIN ( Tanqueray ) € 7
GIN TONIC “alcool free” ( Tanqueray ZERO ) € 7
SPRIZ “alcool free” ( BITTER ROSSO, TONICA, ARANCIA ) € 5,5

BOLLICINE
PROSECCO TREVISO DOC CALICE € 4 BOTTIGLIA € 16
SIROQ - ROSE’- MALVASIA / ALEATICO CALICE € 4 bOTTIGLIA € 16
D’ARAPRI’ METODO CLASSICO bOTTIGLIA € 37

VINI BIANCHIVINI BIANCHI
VERDECA VALLE D‘ITRIA CANT. TERRECARSICHE calICE €4 bottIGLIA €16
FIANO SALENTO CANT. LA PRUINA calICE €4 bottiglia € 17

VINI ROSSI
NEGRAMARO CALICE € 4 
PRIMITIVO CALICE € 4
NERO DI TROIA IN PUREZZA CANT. LE VIGNE DI SAN MARCO € 17
PRIMITIVO MANDURIA PRIMITIVO MANDURIA CANT. LA PRUINA € 20
MACCONE - PRIMITIVO AD ALBERELLO CANT. ANGIULI € 25
ROCCAMORA - NEGRAMARO SALENTO CANT. SCHOLA SARMENTI € 17
VERSO SUD - SUSUMANIELLO CANT. I PASTINI € 19
NERIO - NEGROAMARO E MALVASIA CANT. SCHOLA SARMENTI € 22
MARASIA - MALVASIA NERA IN PUREZZA CANT. LE VIGNE DI S. MARCO € 25

VINI ROSATI
NEGRAMARO ROSATONEGRAMARO ROSATO CANT. LA PRUINA / CALICE € 4  BOTTIGLIA € 16
PUNGIROSA - BOMBINO ROSE CANT. RIVERA BOTTIGLIA € 17
LE ROTAIE - SUSUMANIELLO CANT. I PASTINI BOTTIGLIA € 19

COPERTO € 1 A PERSONADessert del giorno € 6

CARPACCI 
FUNGHI CREMINI € 5
CONDITO CON RUCOLA, GRANA, OLIO EVO E LIMONE

BLACK ANGUS AFFUMICATO € 12
CONDITO CON POMODORINO CILIEGINO, RADICCHIO, SCAGLIE DI GRANA, OLIO EVO DE CARLO

PANCETTA ARROTOLATA € 12
CONDITO CON CARCIOFINI SOTTOLIO DE CARLO, RUCOLA, EMULSIONE DI BASILICOCONDITO CON CARCIOFINI SOTTOLIO DE CARLO, RUCOLA, EMULSIONE DI BASILICO

MANZO AL VAPORE € 12
CONDITO CON FUNGHI FRESCHI, BASILICO, RADICCHIO, OLIO EVO DE CARLO

COPPA DI TESTA TOSCANA € 10
CONDITO CON LIME, RUCOLA E SCAGLIE DI GRANA

Tagliere Pequeno 40 gr. € 12

Tagliere Excelente 100 gr. € 25

Jamon iberico sigillo nero

Percorso iberico € 30
boccadillo con patanegra, chorizo, salchichon
e bruschette con guanciale di suino pesante iberico
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direttamente dalla Spagna ai banchi di gemavvi...

Raccontaci la tua 
esperienza su
tripadvisor

ATTRAVERSO ATTENTE SELEZIONI, RESE POSSIBILI GRAZIE A CONTATTI PRESI DIRETTAMENTE IN TERRA IBERICA,
CI ONORIAMO DI AVER PORTATO A TORRE A MARE LA CONOSCENZA DELLA MATERIA "PROSCIUTTI IBERICI".

DAI COLTELLI DI GEMAVVÍ, RIGOROSAMENTE TAGLIATO A MANO, POTRETE SCOPRIRE QUELLO CHE
GLI SPAGNOLI DEFINISCONO "IL SAPORE DELLA DEHESA" OVVERO QUELL'INCONFONDIBILE GUSTO DI GHIANDA,
DI CASTAGNE E DI BOSCO CHE AD OGNI MORSO È IN GRADO DI SPRIGIONARE IL JAMON CON SIGILLO NERO,
QUELLO CON PATRIMONIO GENETICO 100% IBERICO E ALIMENTATO A BELLOTA OVVERO LE GHIANDE
DDEGLI IMMENSI QUERCETI DOVE SCORAZZA ALLO STATO BRADO.

Nell’attesa...
Bruschette di pane casereccio con stracciatella e alici del mar Cantabrico (2 pz.) € 6

bruschette di pane casereccio con patè di lardo al tartufo, stracciatella
e pomodorino sott’olio “de carlo” (2 pz.) € 5

polpette di vitello su cremosa al pistacchio e granella di pistacchio € 9

mortadella alla piastra con burrata e granella di pistacchio € 10

patate al forno con ketchup di datterino giallo € 5

PPatate al forno cacio e pepe € 5

focaccia fatta da noi e mortadella artigianale (3 pz,) € 5

funghi cardoncelli al gratin € 7

tris di sottoli “de carlo” (pomodorini ciliegino, carciofini e melanzane)
accompagnati da pane casereccio e crostini € 12

coperto € 1 a persona


